1. August 2024

Tatar vom warm gerduchten Thunersee Felchen
mit Sauerrahm

o %o
Kalte Seelander Gemiisesuppe
%o

Kalbssteak mit Orangebutter
serviert mit Dauphine Kartoffeln und Spinat

-oder-

Thunersee Felchen «Beatus»
serviert mit Safranreis und glasierten Cherry-Tomaten

-oder-

Gebackener Bergkadse mit Orangebutter b e
Serviert mit Dauphine Kartoffeln und Spinat _

%o

Buntes Dessertbuffet mit Kisebrett

Ganzes Menu
CHEF 68.00
Vegi CHF 62.00

Tagesteller
CHF 39.50
Vegi CHF 29.50

Unser Fleisch stammt aus der Schweiz und die Felchen aus dem Thunersee



