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ALTI SAGI
Leasigns

Gruppenvorschlage Alti Sagi

Vorspeisen

Trockenfleisch-Kase-Wurst-Plattli aus dem Berner Oberland zum teilen
pro Person CHF 13.50

Bunter Salat in der Schussel mit Sprossen und Kernen CHF 12.50
Kiirbissuppe in der Tasse mit Ol und Kernen CHF 10.50

Rindstatar vom BEO-Beef CHF 19.50
Toast und Butter

Hauptgange

Rindsfilet aus dem Beo am Stiick gebraten
an Kraftigem Portweinjus, Kartoffelgratin und junges Gemuse
CHF 54.00

Lamm Racks aus Irland auf Ratatouille mit Rotweinjus und
Rosmarinkartoffeln
CHF 48.50

Schweinssteak mit Krduterbutter, Gemuse und Kartoffelgratin
CHF 34.00

Grillierte Lachstranche auf Ratatouille mit Zitronen-Thymianbutter
und Rosmarinkartoffeln CHF 38.00

Vegetarische Hauptgénge gemaéss Karte

Dessert

Panna Cotta im Glas mit Fruchtsauce und CHF Beeren CHF 10.00
Sorbet Variation mit frischen Friichten und Himbeercoulis CHF 12.50
Brénnti creme CHF 9.50

Schokoladenmousse mit Friichten und Rahm CHF 12.50

Fondue Menu
Trockenfleisch-Wurstplattli zum Teilen

Kasefondue
Brot und Kartoffeln

Mandarinensorbet auf Wunsch mit Cointreau
CHF 49.00

Fondue Chinoise Bufiet (ab 15 Personen)

Salatbuffet mit Zupfe

Rind, Schwein, Pferd, Poulet, Lachs und Riesencrevetten
Frisches Fleisch von Hand geschnitten

Kroketten, Pommes frites und Reis

Friichteplatte und Essiggemtise

5 verschiedene Saucen

Dessert nach Wahl
CHF 58.00 pro Person ohne Dessert

Oder wiéhlen Sie ab der Speisekarte

Fir lhren privaten Anlass ab 25 Personen &ffnen

wir an Ihrem Wunschdatum. Bei Buchung der Sagi ausserhalb der
Offnungszeiten betrégt die Mindestkonsumation CHF 3'000.00



